
Carte des Plats



À PARTAGER

POUR COMMENCER

GRANDES SALADES

Nos prix s’entendent en euros, service et TVA inclus - Le restaurant n’accepte pas les chèques - La liste des allergènes est disponible sur demande.

Betterave en carpaccio, fromage de chèvre, filet de miel (UE) et noix torréfiées
Crudo de cabillaud aux agrumes
Gravlax de saumon aneth/agrumes, crème fouettée à l’aneth, toasts grillés 
Cebo Ibérique 24 mois, et son "pan con tomate" 

César : salade romaine, tomates cerises, poulet pané, croutons, œuf poché, grana padano
et sauce César maison
Saumon: salade, saumon fumé, œuf poché, avocat, tomates cerises, oignons rouges,
ciboulette, vinaigrette
Notre niçoise : salade romaine, haricots verts, pommes de terre, thon, anchois, oeuf dur,
oignons rouges, tomates cerises, olives, vinaigrette traditionnelle 
Tomates/burrata : carpaccio de tomates coeur de boeuf, burrata, basilic, huile d’olive
Bœuf façon thaï : salade, tranches de bœuf mariné, sésame, coriandre, pousses de soja,
carottes, citronnelle, cacahuètes, chou rouge, edamames, algues wakamé, sauce thaï
Poke Bowl au choix saumon (1) /poulet (2) /tofu (3) : riz thaï, chou rouge, cébettes, 
avocat, carottes, poivrons, edamame, sésame, algues wakamé et son assaisonnement thaï

La pizza du Relais: pâte à pizza, crème au pesto, roquette, tomates cerises, oignons
rouges, câpres, grana padano, jambon Serrano 
La planche du Relais: antipasti de légumes grillés, sélection de fromages, charcuteries 
Assortiment de charcuteries: jambon Serrano, fuet, chorizo, jambon blanc truffé 
Antipasti de légumes grillés, huile d’olive, grana padano
Sélection de fromages par la Fromagerie Fanon 
Assortiment mixte: jambon Serrano, fuet, sélection de fromages 

21€

35€
26€
21€
18€
20€

14€  
15€
16,5€
32€

21€

22€

21€

17€
23€

21€(1)
20€(2)
18€(3)

Tartare de bœuf au couteau (170g, origine France): bœuf, câpres, échalotes, cornichons,
persil, moutarde, ketchup, sauce worcester, tabasco, jaune d'œuf, frites et salade
Tartare de saumon : saumon, pommes granny smith, suprêmes d’agrumes, ciboulette,
oignons rouges, frites et salade

LES TARTARES

26€

26€



À LA BRAISE, À LA POELE, ET À LA COCOTTE

Toutes nos viandes sont braisées dans un four "Mibrasa" à plus de 300°C. 

GOURMANDS ET À PARTAGER À DEUX

UN PEU PLUS

Nos prix s’entendent en euros, service et TVA inclus - Le restaurant n’accepte pas les chèques-La liste des allergènes est disponible sur demande.

Côte de bœuf  juste grillée (1kg200, origine Allemagne, Hollande, Autriche en fonction de
l’arrivage), frites, salade, trio de sauces (tartare, poivre, gorgonzola) 
Épaule d’agneau confite 7h dans son jus provençal (500g, origine Royaume Uni), purée
de pommes de terre 

Paleron de bœuf confit 5h, jus truffé (250g, origine UE), purée de pommes de terre
Tagliata de bœuf (200g, origine UE), grana padano, roquette, crème de balsamic,frites
T-bone de boeuf (500g, origine Allemagne), frites, salade
 Hamburger : pain burger, sauce tartare, steak haché du boucher (125g, origine France),
poitrine fumée, cheddar fondu, oignons rouges, salade, tomates, frites
Greenburger : pain burger, sauce tartare, galette végétarienne, cheddar fondu, oignons
rouges, salade, tomates, frites
Duo d’agneau: épaule confite 7h dans son jus provençal, côtelette grillée, purée de
pommes de terre (origine France/Irlande)
Saucisse de Toulouse XXL (origine France), purée de pommes de terre 
Cordon bleu maison, (origine Espagne) purée de pommes de terre 
Pavé de cabillaud, riz blanc, légumes du moment, sauce au beurre blanc 
Noix de St Jacques poêlées, beurre blanc, légumes du moment, purée de pommes de
terre  

30€
29€
42€
29€

26€

31€

27€
28€
27€
28€

95€

51€

• Assiette de légumes 
• Frites
• Purée de pommes de terre
• Riz
• Petite salade 

7€
5€
5€
5€
5€

• Mayonnaise à la truffe 
• Sauce tartare 
• Sauce poivre 
• Sauce gorgonzola

4€
3€
3€
3€

MENU ENFANT 16€ (jusqu’à 12 ans)

1 sirop au choix 
Steak haché/frites ou baby pizza jambon-fromage ou poulet pané/frites 
1 boule de glace au choix 



LES PIZZAS

Nos prix s’entendent en euros, service et TVA inclus - Le restaurant n’accepte pas les chèques.- La liste des allergènes est disponible sur demande.

Les classiques
Marguerite 
Sauce tomate, mozzarella, basilic, olives. 
Mezzo-mezzo
Sauce tomate, moitié mozzarella, moitié anchois, olives.
Reine 
Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons de Paris. 
Romaine 
Sauce tomate, mozzarella, jambon Serrano, tomates cerises, grana padano. 
Napolitaine 
Sauce tomate, câpres, anchois, olives. 
Chèvre miel 
Crème fraîche, mozzarella, fromage de chèvre, miel (UE). 
Cezanne 
Sauce tomate, poivrons, champignons de Paris, aubergines, oignons rouges, ail, courgettes,
olives, pesto.
Calzone 
Sauce tomate ou crème, mozzarella, jambon cuit, champignons de Paris, oeuf, et sa
roquette au pesto.
Saumon 
Crème fraiche, mozzarella, saumon fumé, aneth.
Chorizo 
Sauce tomate, mozzarella, chorizo, poivrons, olives. 
4 Fromages
Sauce tomate ou crème, mozzarella, gorgonzola, chèvre, grana padano.
Les gourmandes
Truffe 
Crème de truffe, mozzarella, roquette, grana padano, jambon blanc truffé, buratta, vinaigre
balsamique. 
La pistacchiosa
Crème fraiche, mozzarella, roquette, mortadelle, burrata, pistaches concassées, pesto.
Burratina roquette 
Sauce tomate, mozzarella, burrata, roquette, grana padano, tomates cerises, pesto. 

16€

16,5€

17,5€ 

18€ 

17,5€

18€ 

17€ 

18€ 

18,5€ 

19€

17,5€

22€

20€

19,5€

Supplements disponibles: 
Jambon Serrano: 1,50€ / Jambon cuit: 1€
Oeuf: 1,50€
Burrata : 2€
Mozzarella râpée : 0,50€



DESSERTS

PARFUMS AU CHOIX

 
COUPES GLACÉES GOURMANDES 12€

COUPES GLACÉES ALCOLISÉES 14€

Colonel : 3 boules citron, vodka, citron 
After-eight: 2 boules menthe-chocolat, 1 boule chocolat, get 27, sauce chocolat, chantilly 
Williamine : 3 boules poire, eau de vie de poire 

Sélection de fromages par la Fromagerie Fanon, confiture de figues, fruits secs
Tartelette chocolat et caramel: Pâte sucrée, crème d'amande aux pépites de chocolat
noir, croustillant au chocolat, caramel beurre salé, crémeux chocolat noir, chantilly
caramel, éclats de fèves de cacao caramélisées
Tartelette 100% citron vert : pâte sucrée, crème d’amande, crémeux citron vert, ganache
montée citron vert, zestes de citron vert.
Dessert du moment 
Brioche façon pain perdu (supplément glace vanille 3€)
Café ou Thé gourmand
Champagne gourmand 
Les desserts du Relais à partager :  tartelette chocolat et caramel, tartelette 100% citron
vert, brioche façon pain perdu, dessert du moment

Chocolat ou café liégeois: 2 boules chocolat ou café, 1 boule vanille, sauce chocolat ou café,
chantilly 
Banana split: banane, 1 boule vanille, 1 boule fraise, 1 boule chocolat, sauce chocolat, chantilly
Dame blanche: 3 boules vanille, sauce chocolat, chantilly 
Pêche Melba: pêche, 2 boules vanille, coulis fruits rouges, chantilly 
Poire Belle-Hélène: poire, 1 boule vanille, 1 boule chocolat, 1 boule poire, sauce chocolat, chantilly 
Cezanne: 1 boule romarin, 1 boule thym, 1 boule calisson, sirop de figue, chantilly 
Sainte-Victoire: 1 boule melon, 1 boule pastèque, 1 boule citron, chantilly 
Douceur gourmande: 2 boules caramel beurre salé, 1 boule vanille, sauce caramel, chantilly 

12€
10€

10€

9€
8,5€
12€
15€
35€ 

Votre sélection : 1 boule 3,50€ - 2 boules 7€ - 3 boules 9€ / Supplément chantilly : 1,5€

Vanille, chocolat, café , caramel beurre salé, thym, romarin, calisson, noix de coco,
menthe/chocolat, pistache, citron, fraise, framboise, melon, pastèque, poire, mangue. 

Nos prix s’entendent en euros, service et TVA inclus - Le restaurant n’accepte pas les chèques.- La liste des allergènes est disponible sur demande.



DIGESTIFS

BOISSONS CHAUDES

Expresso
Double expresso 
Café allongé 
Noisette 
Grand crème 
Cappuccino 
Thés ou infusions 
Chocolat chaud
(Valrhona)

2,5€
5€
2,5€
2,6€
4,5€
5€
4,5€
5,5€ 

Rhum: 
Diplomatico (Venezuela) 
Don papa Baroko (Philippines)
Zacapa 23ans (Guatemala)

Cognac:
Hennessy VS (France) 

Gin:
Citadelle Gin (France)
Hendrick’s (Ecosse)
Bombay Saphire (Angleterre)

Whisky:
Jack Daniel’s (USA)
Nikka from Barrel (Japon)
Chivas Régal 12ans (Ecosse)

Vodka:
Absolut (Suède)
Grey goose (France) 

Bas Armagnac:
Samalens VS 3ans (France) 

Calvados:
Calvados Magloire (France)

9€ 

9€ 

9€
11€ 

11€
14€
14€ 

10€
12€
16€ 

 12€ 

10€ 
12€ 
12€ 

Get 27 
Get 31 
Limoncello 
Bailey's 
Amaretto 
Génépi 
Myrte 
Eau de vie de poire Kliplel 
Eau de vie de mirabelle Kliplel 
Eau de vie de Marc Garlaban

8,5€
8,5€
9,5€
8,5€
8,5€
8,5€
8,5€ 
8€ 
8€ 
8€ 

Nos prix s’entendent en euros, service et TVA inclus - Le restaurant n’accepte pas les chèques - La liste des allergènes est disponible sur demande.



Toute l'équipe du 
Relais Cezanne 

vous remercie pour votre visite 

Retrouvez nous sur : 
Instagram
Facebook

: @lerelaiscezanne
: Relais Cezanne 
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